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BASES STAND GASTRONOMICOS, CERVECERIA ARTESANAL, VINOS, PRODUCTORES
LOCALES

“FESTIVAL GASTRONOMICO DEL CALDILLO DE CONGRIO 2026"

OBJETIVO:

Seleccionar a los proveedores y adjudicatarios de los stands gastronomicos y de bebidas alcohdlicas
que participaran en la actividad denominada “Festival Gastronémico del Caldillo de Congrio 2026",

a realizarse los dias 15 y 16 de agosto de 2026.

Este evento tiene por finalidad promover y poner en valor la riqueza gastrondmica de la comuna
de El Quisco, destacando especialmente al caldillo de congrio como su plato emblematico.
Asimismo, busca brindar una experiencia integral a la comunidad y a los visitantes, incorporando
diversas expresiones artisticas, culturales y recreativas, orientadas al disfrute y esparcimiento de toda

la familia.

I. OBLIGACIONES DE LOS POSTULANTES

a) Los postulantes del rubro gastronémico, deberan disponer de 3 tipos de preparaciones como
méximo. Los cuales deben ajustarse al instructivo mencionado en el Anexo 1 “Listado de
productos y alimentos permitidos” y el Anexo 2 "Instructivo condiciones bdsicas en instalaciones
de alimentos de funcionamiento temporal”

b) Solo podran ser seleccionados, aquellos postulantes que realicen una postulacion, en caso de
existir postulaciones duplicadas se daran por mal recepcionadas y quedaran excluidos de la
seleccion.

c) El expositor deberd presentar resolucién sanitaria u otro documento que acredite
procedencia de sus productos, con guias, facturas o boletas, esto al momento de alguna
fiscalizacion durante el evento, ya sea por parte de la Seremi de Salud o la Comision
Organizadora.

d) El postulante gastronémico debera traer sus propios contenedores de basura (grande y
pequefo), con sus respectivas tapas, uno al interior de su stand y otro para uso publico.
(Contendedor para uso interior: 120 litros, polietileno, color negro / contendedor para uso
exterior: 50 litros, polietileno, color negro).

e) El seleccionado debera contar con un extintor de un peso minimo de 6 kilos, categoria A B
C, cuya fecha de uso no se encuentra expirada al momento de comenzar el evento y durante

el tiempo de ejecucion de este. Lo cual debera ser acreditado al momento de la instalacion
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en el stand asignado. El no cumplimiento de este requisito, facultara a la Comision
Organizadora para desvincular de la muestra al Expositor. Esta importante medida se
incorpora, para prevenir incendios u otros accidentes durante las actividades.
Los postulantes deberan cumplir todas las normas de seguridad que la Comision
Organizadora considere pertinente para el correcto desarrollo y funcionamiento de la
actividad. (El evento se llevara a cabo desde las 12:00 horas hasta las 20:00 horas, los dias 15

y 16 de agosto 2026).

La organizacién podrd entregar un margen de un mdximo de 2 horas, para extension del desarrollo

del evento.

9)

Cada persona seleccionada debera formalizar su participacion con la firma de una carta
compromiso, donde se estipula cumplir con lo establecido en las bases de seleccion y
participacion, ademas de liberar al municipio de cualquier dificultad derivada de la utilizacion
de sus servicios o del consumo de sus productos. Quienes no cumplan con las condiciones
establecidas seran sancionados con la prohibicién de participar en las proximas actividades

realizadas por la Municipalidad de El Quisco.

PROHIBICIONES.

Se prohibe:

a) La venta de productos que no cuenten con sus ingredientes e insumos
debidamente adquiridos en locales autorizados por el organismo regulador. (normas
sanitarias, entre otros). En la ficha de postulacién debe quedar consignado el origen de sus

materias primas o proveedores.

b) El abandono de stand sin autorizacion de la Comision Organizadora, el retraso
en la implementacion del stand (los stands deben estar operativos y atendiendo a mas tardar
a las 11:00 horas en los dias que se realizara el evento) y el cierre anticipado de este, se
considerara de igual modo como abandono de obligaciones y por tanto sera sancionado
con la prohibicion de participar en las proximas actividades realizadas por la Municipalidad

de El Quisco.

) Se prohibe la venta de productos gastronémicos y bebidas de todo tipo, fuera de

los horarios establecidos de funcionamiento de los stands.

d) Se prohibe compartir el stand designado con otros proveedores de productos

que no estén dentro del registro de la postulacion. De incurrir en esta conducta, sera
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sancionado/a con la expulsion inmediata del evento.

e) Se prohibe ademas el uso de hervidores y/o articulos de gran consumo eléctrico,
que puedan causar bajas o caldas de voltaje, o cortes de energia, que afecten la actividad y

que no estén informados y autorizados por la Comision Organizadora previamente.

f) Las personas que sean sorprendidas vendiendo y/o promocionando productos no
autorizados por la comision organizadora, seran sancionados con la expulsion inmediata del
evento y por tanto no seran seleccionadas para proximas actividades de la municipalidad

de EI Quisco.

Q) Se prohibe la venta de bebidas, de cualquier tipo, en vasos de plastico no reutilizables
de acuerdo a lo indicado en la ley N° 21.368 que “Regula la entrega de Pldstico de un solo
uso”. En caso de no cumplir con esta normativa se sancionara con la no inclusion en futuros

eventos de la Municipalidad de EI Quisco.

Se adjuntan imagenes referenciales de los vasos que Sl se aceptan para la

actividad:
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h) Se prohibe, la venta de bebidas alcohdlicas por personas que no cumplan los

requisitos para expender, vender o comercializar dichos productos, en conformidad a la ley

N°19.925, Ley de Alcoholes, especificamente en su Art. 4., esto es:

1.- Los miembros del Congreso Nacional, Intendentes, Gobernadores, Alcaldes
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y miembros de los Tribunales de Justicia.
2.- Los empleados o funcionarios fiscales o municipales.

3.- Los que hayan sido condenados por crimenes o simples delitos.

4.- Los duefios o administradores de negocios que hubieren sido
clausurados definitivamente.

5.- Los consejeros regionales y los concejales.

6.- Los menores de dieciocho afios.

7.- A personas en manifiesto estado de ebriedad.

l.  COMISION ORGANIZADORA

Se designara una Comision Organizadora, la cual sera responsable de fiscalizar el cumplimiento de
las disposiciones establecidas en el convenio y de los requisitos de participacion. Asimismo, esta
Comision tendra la facultad de formular observaciones y aplicar las medidas o sanciones que

correspondan, de acuerdo con la naturaleza y gravedad de los incumplimientos detectados.

En caso de incumplimiento de las obligaciones contenidas en la Carta de Compromiso suscrita por
el participante seleccionado, se adoptaran las medidas pertinentes, considerando la gravedad de la

falta cometida.

Si los encargados de los stands incurrieren en infracciones a la Ley N° 19.925 sobre Expendio y
Consumo de Bebidas Alcohdlicas, se dara aviso a Carabineros de Chile o al personal de Proteccion
Civil para que adopten las acciones correspondientes y cursen las infracciones que procedan. Sin

perjuicio de lo anterior, el infractor sera expulsado de manera inmediata del evento.

IV.  DE LA POSTULACION Y RECEPCION DE ANTECEDENTES

Estas condiciones se aplicaran a todos los postulantes que deseen participar del evento:

a) Las bases estaran disponibles a contar de la fecha del Decreto Alcaldicio que apruebe
las presentes bases, y seran publicadas en la pagina web del municipio, donde podran ser
descargadas hasta 7 dias corridos posteriores, (en caso que el plazo venza en dia no habill,

este se extendera hasta el dia habil siguiente).

b) Las presentes bases podran ser retiradas directamente en la Oficina de Relaciones
publicas, ubicada en Ex Hotel Italia o en la Oficina de Fomento, ubicada en el edificio Ex Hotel

[talia, en horario de lunes a viernes en horario de 09:00 a 13:30 horas. Por otro lado, también
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podran ser solicitadas mediante correo electronico a apoyotecnico.sdp@elquisco.cl, y a su

vez, podran ser descargadas de la pagina web www.elquisco.cl.

¢) Las postulaciones deberan ser entregadas a través de la Oficina de Partes, a mas tardar el dia
05 de agosto del presente Afio, hasta las 13:30 horas. El postulante deberad presentar de
manera fisica toda la documentacion solicitada en Avda. Francia N°011, mediante sobre

cerrado en horario de lunes a viernes de 09:00 a 13:30 horas.

d) Es responsabilidad del postulante que la venta de sus productos coincida con lo sefialado en
el proceso de postulacion, lo que sera fiscalizado por inspectores y/o integrantes de la
Comision Organizadora.

e) En el caso anterior, de no cumplir con esta obligacion las sanciones seran aplicadas por la
Comision Organizadora en relacion a la gravedad de esta, y podran constituirse en una
disminucion de 10 puntos del porcentaje, en el item de experiencia, por cada producto que
no coincida con su postulacion. Esta sancion sera implementada para los préximos eventos

que se ejecuten durante la anualidad 2026 y 2027.

f) Seran admitidos en postulacion sélo las preparaciones que se mencionan en Anexo N°1: “Listado

de productos y alimentos permitidos”

g) Bajo ninguna circunstancia, es responsabilidad de la municipalidad, dar aviso de la publicacion

de las bases de postulacion.

h) La postulacion no significa, en ningun caso, la seleccion de la propuesta, por lo tanto, la Comision
Organizadora no se hace responsable de que los postulantes compren innecesaria y

anticipadamente los productos, equipos y materiales.
i) El evento contara con 9 cupos de postulacion, los cuales se distribuiran de la siguiente manera:

> 5 stand de preparaciones gastronémicas.
> 1 Dulces y pasteles
> 2 stand de cerveza artesanal.

> 1Vinos

Lo anterior, podra ser modificable, en caso de no tener la cantidad de seleccionados para la
distribucion de los stands. Esta modificacion queda a cargo de la Comision Organizadora y sera en

base a los puntajes obtenidos en la seleccion de los postulantes.
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j) Documentos a presentar:

e Ficha de postulacion.

e Registro Social de Hogares o Certificado de residencia de la junta de vecinos vigente,
certificado de vigencia de agrupaciones juridicas sin fines de lucro (en caso correspondiente)
e Catalogo de sus productos (3 - Set fotografico).

e Permiso de produccion SAG y venta de alcohol (s6lo en caso de cerveza artesanal).

e Patente de alcohol

e Certificado de antecedentes para fines especiales.
e Resolucion Sanitaria en caso que corresponda.
e Certificado de iniciacion de actividades

e Respaldo fotografico del extintor, en el que se verifique su vigencia (fecha de carga y
vencimiento), confirmando que la persona cuenta con un extintor operativo y al dia.

*E| cierre de las postulaciones vence impostergablemente el 05 de agosto 2026, a las 13:30 horas.

V. DE LA SELECCION

a) La seleccion estaré a cargo de la Comision Evaluadora, integrada por funcionarios municipales,

designados por el Alcalde.

b) En la seleccion no participara el Alcalde de la comuna.
¢) El proceso de seleccidn, se realizara por la Comisién Evaluadora el dia 06 de Agosto del 2026.

d) Se tendréa en consideracion como criterio de evaluacion el comportamiento y cumplimiento del

postulante en eventos realizados anteriormente por la Municipalidad de El Quisco.
e) Criterios de Evaluacion:
1)  Residencia en la comuna (50 %)

Los postulantes de la comuna de El Quisco deberan acreditar residencia por medio de Registro
Social de Hogares, o certificado de residencia. Asi mismo, los residentes de otras comunas, deberan

traer certificado o documento que acredite su residencia en la comuna correspondiente.

Residencia en comuna de El Quisco 100 puntos
Residencia en otras comunas de la Provincia de San 70 puntos
Antonio

Residencia en Regidn de Valparaiso 40 puntos
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Residencia en otra region 10 puntos

2)  Experiencia demostrable (30 %)

La acreditacion de experiencia en fiestas similares en la comuna, se debe demostrar por medio de
un certificado de participacion o carta de referencia, otorgado por la municipalidad (se debe solicitar
en la unidad correspondiente) o gremio establecido en la comuna. Por otro lado, para experiencia
de postulantes que han participado en fiestas o ferias fuera de la comuna, debera ser acreditada por
medio de un documento para validar dicha participacion, la cual debera solicitar en el municipio y

unidad técnica que ejecuto esta actividad.

Participacion en 3 o mas ferias similares en la Comuna 100 puntos
de El Quisco

Participacion en 1 o 2 ferias similares en la Comuna de 80 puntos
El Quisco

Ha participado en fiestas o ferias similares en otra 50 puntos
comuna

Nunca ha participado en fiestas o ferias similares 0 puntos

3) Identidad local (10%).
Se considerard como identidad local, aquel producto, preparacion, presentacion del servicio o
producto, que contenga un valor agregado en la presentacion, preparacion, venta de sus productos,
ornamentacion del stand, entre otros, promoviendo la incorporacion de elementos propios del
territorio (cultura, tradiciones y patrimonio local), esto mediante la declaraciéon de productos a

exponer en Ficha de Postulacion, adjuntando fotografias y descripcion para su evaluacion.
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Declara en postulacion 3 productos, preparacién y/o 100 puntos
presentacion del servicio o producto que contenga un

valor agregado en cuanto a identidad local.

Declara en postulacion 2 productos, preparacién y/o 50 puntos
presentacion del servicio o producto que contenga un

valor agregado en cuanto a identidad local.

Declara en postulacion 1 productos, preparacién y/o 40 puntos
presentacion del servicio o producto que contenga un

valor agregado en cuanto a identidad local.

No declara en item identidad local 0 puntos

4)  Buenas précticas sustentables (10%).

Se considerara como buenas préacticas sustentables, aquellas que se realicen en término de
reciclaje de distintos tipos de residuos —desde plasticos, hasta residuos organicos—, la eficiencia
energética, el cuidado del agua y, en general, distintas formas para mitigar y adaptarnos al
cambio climatico. En este item se considera, ademas, la no utilizacion de envases plasticos de
un solo uso (Ley 21.368), reciclaje de aceite usado, la incorporacion de artesanias con materiales
reciclables y evitar los adornos de plasticos en todos los stands del evento. Estos antecedentes
deben ser expuestos en la Ficha de Postulacion, adjuntando fotografias y descripciéon para su

evaluacion.

Declara en postulacion la implementacién de 3 buenas 100 puntos

practicas sustentables durante el desarrollo del evento

Declara en postulacion la implementacidn de 2 buenas 50 puntos

practicas sustentables durante el desarrollo del evento

Declara en postulacion la implementacion de 1 buena 40 puntos

practica sustentables durante el desarrollo del evento

No declara en item de buenas practicas sustentables. 0 puntos

Nota criterio de desempate: en caso de empatar 2 0 mas postulantes, la comision evaluadora



VI.

La convocatoria, organizacion, desarrollo y evaluacion de los objetivos del Festival Gastrondmico del

Caldillo de Congrio, estara a cargo de la Direccion de Administracion Municipal - Relaciones Publicas,

que

para la correcta ejecucion de esta, los cuales cubriran cada uno de los ambitos a considerarse para
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seleccionara al postulante que posea residencia en la comuna; si aun persiste el empate, la

comision seleccionara al postulante con mayor experiencia.

e Efectuada la seleccion de participantes, la Comision Organizadora se pondra en contacto

con cada uno de los seleccionados, desde el dia 07 Agosto 2026, mediante llamado
telefénico a los nimeros consignados en cada uno de los Formularios de Postulacion.

Para estos efectos, se seleccionara a uno de sus miembros para realizar esta labor.

el caso de que los postulantes seleccionados no contesten el llamado o desistan de su

participacion.

precedentemente indicados, no se logra contactar al seleccionado(a), seré trasladado al final

de la lista de espera sefialada y se procedera a seleccionar como reemplazo al siguiente

participante que se encuentre mejor evaluado en la lista de espera.

y también en la entrada principal de la Municipalidad, ubicada en Av. Francia 011, El Quisco.

participacion o a mas tardar el dia 07 de agosto 2026.

gastrondmico, sean de una oferta variada.

DE LA ORGANIZACION

a su vez funcionara con Subcomisiones, de acuerdo a las necesidades y requerimientos practicos

la correcta convocatoria, organizacion, desarrollo y evaluacion de los objetivos de la actividad.

VII.

CONDICIONES ORGANIZATIVAS Y USO DE ESPACIOS TECNICOS.

Sin perjuicio de esta seleccion, la Comision Organizadora elaborara una lista de espera para

Si realizado el llamado al postulante en los teléfonos consignados, durante los dias

La lista de seleccionados, sera publicada en el sitio web www.elquisco.cl, fanpage municipal

El postulante debidamente notificado de su seleccion, debera confirmar inmediatamente su

La Comision Evaluadora, procurara que los productos seleccionados en el rubro
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a)

b)

e)

A cada seleccionado se le entregara un stand con las siguientes caracteristicas:
Equipamiento: stand de 3.5 x 2.5 metros de fondo, cerrado con tela blanca, con
fondo separado con madera trilach, piso lavable, 1 mesa rectangular de 240 X

80 centimetros.

La Comisidon Organizadora distribuira aleatoriamente los stands, sin tener en
consideracion la identidad del postulante, pero si teniendo presente la

distribucion de los productos o preparaciones que ofreceran a los asistentes.

La Municipalidad de EI Quisco, no se hara responsable de robos, hurtos y/o
roturas de implementos al interior de los stands, ni en el recinto asignado para

el desarrollo de la actividad.

Respecto al deterioro del stand asignado, sera responsabilidad del expositor
asumir los gastos de su reparacion o reemplazo. Esta situacion sera consignada
por la comision organizadora, verificando el stand antes del evento, y a la
entrega de este, por parte del expositor, cuando finalice el evento. El expositor
que no asuma su responsabilidad, no sera considerado para una nueva

postulacion al evento.

Es obligacion contar con cada uno de los implementos necesarios para la
manipulacion de alimentos y expender sus productos. Para estos efectos, sera
requisito indispensable el uso de delantal y utilizacion de guantes para la
manipulacion de alimentos en caso de ser necesario. La recepcion del dinero
debera ser efectuada por aquella persona que no manipule dichos alimentos.
Sera responsabilidad del postulante transmitir la informacion a su equipo de

trabajo.

) Solo se autorizarg, el uso de parrillas a carbodn, cocinas o fogones a gas.

9)

h)

)

Los stands acreditados no podran utilizar mesas, sillas, ni otros bienes dispuestos
para el publico que participe del evento.

Asignado un stand al postulante, éste debera aceptar la designacion que le
hubiere correspondido, sin derecho a reclamo.

Sin perjuicio de lo anterior, la Comisién Organizadora, tendré la facultad de
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reasignar stands, cuando sea exclusivamente para un mejor desarrollo de la

actividad.

VIII. DE LAS OBLIGACIONES Y DERECHOS:

a)

b)

d)

f)

)

Cada locatario, deberda mantener limpio su stand y el perimetro de dicho stand, siendo

responsable de los materiales entregados bajo su cuidado y supervision.

Cada seleccionado(a), debe contar con vestimenta adecuada para todo el personal que esté
presente en el stand, ademas de cumplir con las exigencias sanitarias basicas, estipuladas

por el MINSAL.
Sera obligatorio dejar limpio el stand después de cada jornada, terminado el evento.

El aceite quemado debe ser filtrado con una malla o tela para separar los sélidos del aceite,
luego debe almacenarse en una botella plastica o bidon, debidamente etiquetado y con

tapa que evite el derramamiento.

El seleccionado(a) debe presentar certificado de iniciacion de actividades (SII)

El seleccionado(a) que esté con pago pendiente, en rentas, de algun evento anterior, no
podra participar del "Festival Gastrondmica del Caldillo de Congrio”, sin antes cancelar dicho

monto.

Los expositores deben cancelar los siguientes derechos al municipio, segun lo indica

Ordenanza Municipal de derechos por permisos, concesiones y servicios municipales, segun

corresponda:
Stand de cocineria, chicheria o similar por dia 0.5a1U.T.M
Stand de productores locales, por dia 0.10a1U.T.M

De acuerdo al Articulo 20° de la Ordenanza de Derechos Municipales N°23, podrdn quedar exentos

de pago de derechos, las organizaciones comunitarias de cardcter funcional o territorial sin fines de

lucro, que cuenten con personalidad juridica vigente y que cumplan con los requisitos de postulacion.

h) La Comision Organizadora, se reserva el derecho de clasificar un producto en cualquier

rubro de los sefialados, en caso de no estar claramente identificado.
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Los valores sefialados en la letra g), deberan pagarse en forma previa a la ejecucién del evento

i) El pago puede realizarse directamente en la Unidad de Rentas de la Municipalidad de

09:00 a 13:30 horas, horario continuado.

j) Elincumplimiento de estos requisitos, facultara a la Comision Organizadora, para que
a partir del dia 13 Agosto 2026, elimine al postulante del listado de seleccionados,
autorizando para incorporar a los exponentes en lista de espera. Estos Ultimos, tendran
plazo para cancelar dicho monto hasta el dia 12 de Agosto 2026, en horario de 09:00 a

13:30 horas, horario continuado.

k) Los contribuyentes deberan cumplir con los horarios establecidos por la

Municipalidad.
IX. DE LOS HORARIOS:

El funcionamiento de los diferentes rubros adjudicados seré el siguiente: viernes 15 y sabado

16 de Agosto de 12:00 a 20:00 horas.

ANEXO N°1. LISTADO DE PRODUCTOS Y ALIMENTOS PERMITIDOS

1) Preparaciones gastronémicas

e Choripdn

e Sandwich con queso y salame provenientes de instalaciones autorizadas

e Hot dogs (pan con vienesa)

e Aderezos en sachets individuales o en pomos rotulados correctamente y mantenidos en
refrigeracién

e Jugos naturales a base de pulpas congeladas y con agua envasada de fabrica autorizadas

e Frutas con cobertura de chocolate. La fruta porcionada y procesada debe provenir de

instalaciones autorizadas, lista para su cobertura.
e Empanadas y sopaipillas procedentes de locales autorizados
e Papas fritas sélo preelaboradas de instalaciones autorizadas

e Confites y bebidas envasados provenientes de instalaciones autorizadas.

2) Bebestibles:

e Bebidas en lata.
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e Té Bolsa o de hoja.

e Café tradicional.

e (Café de Trigo o de grano.
e (Café de mdquina.

e Agua de Hierba o Mate

e Jugo de pulpa (variedades)
e Agua Mineral Gasificada

e Agua Mineral No Gasificada

3) Stand de cerveceria artesanal
e Cerveza en lata artesanales
e Pack o unidades de cervezas en botellas de vidrio artesanales.

e \enta de cerveza con dispensador en barril.

*Queda prohibida la venta de bebidas de tragos tipicos y cervezas industriales (como Becker,
Heineken, Escudo, Cristal, Sol, Corona o afines) en stands de cervezas artesanales. No se permitird
la venta de alcohol a menores de edad o personas en estado evidente de embriaguez.

4) Postres y masas dulces

e Mote con Huesillo envasados y correctamente rotulados (etiquetados)
e Unidad de empanada de pera o alcayota.
e Chilenitos, Pajaritos.

e Alfgjor Manjar.

e Rosquillas.

e (alzones Rotos.

e Queque Porcion, Surtido.

e Empolvados.

e Alfgjor Chileno.

e Kuchen Nuez.

e Pan de huevo.

e Porcion de torta o pasteles sin crema

*Los alimentos expendidos en los stands de masas dulces deben estar preparados y refrigerados
a la hora de la venta. Queda prohibida su preparacion en el stand.
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ANEXO N°2. INSTRUCTIVO CONDICIONES BASICAS EN INSTALACIONES DE
ALIMENTOS DE FUNCIONAMIENTO TEMPORAL.

SEREMI DE SALUD REGION DE VALPARAISO
DEPARTAMENTO DE ACCION SANITARIA

Eventualmente se desarrollan actividades de elaboracién y venta de alimentos en lugares no
autorizables, sin embargo, a pesar del cardcter transitorio y precario de fas instalaciones, estos
deben reunir las condiciones sanitarias minimas que garanticen la inocuidad de los alimentos v, la
seguridad de los trabajadores y del piblico que concurre.

1.- CONDICIONES SANITARIAS BASICAS.

e Se deberdn instalar en sitios autorizados y durante el periodo definido por los municipios,

e Los recintos que autorice la municipalidad para que se instalen deberdn contar con
recoleccién de los residuos séfidos en forma diaria.

« Servicios higiénicos (permanentes o quimicos) separados por sexo, en cantidad suficiente, a
menos de 75 metros y en buen estado de funcionamiento. Queda PROHIBIDO el uso de
pozos negros y similares.

e Cada instalacién debers disponer de agua de calidad potable conectada 2 1a red publica o
en depdsitos que cuenten con lave basal de fécil limpieza y en cantidad suficientes pars el
lavado de manos, equipos y utensilios,

e Disponer de un sistema de eliminacién de aguas residuales a través del alcantarillado
pliblico si existe o infiltracion en el terreno.

e Contar con recepticulos plésticos o metélico lavables y con tapa para una adecuada
disposicion transitoria de basuras. Deberdn estar alejados de dreas de elaboracién de
alimentos.

« Contar con instalacién eléctrica segura.

e Disponibilidad de extintores de incendios.

Areas de cocina con superficies de trabajo de material lavable, pisos sélidos o tratados para
evitar poilvo ambiental.

e Silainstalacién tiene la capacidad de albergar a mas de 200 personas deberdn contar con
una via de escape debidamente sefializada.

2.- INDICACIONES PARA CUMPLIR CON LA LEY DE TABACO (LEY N%20.660)

e Son espacios cerrados todos aquelios construidos de material sélido o ligero, cublerto por
una techumbre y cerrados por uno ¢ més lados, por lo que aplica la Ley NE19419 en Art,
N210, quedando por tanto, PROHIBIDO FUMAR dentro de estas instalaciones.

e Se debe dar especialmente cumplimiento ademds a lo instruido en el Art. N2 14 “En los
lugares de ccceso publico, se deberon exhibir advertencias que prohiben fumar, los cuales
deberén ser notoriamente visibles y comprensibles”, el incumplimiento de este articulo se
sanciona de acuerdo a lo establecido en el Art. 15 Multa de 2 3 20 unidades tributarias
mensuales aplicada al duefio, director o administrador del establecimiento, cuando se
constata la infraccion de las reglas sobre las advertencias que deben exhibirse refativas a 1a
prohibicién de fumar en conformidad a lo dispuestc en el articulo 14.
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3.- HIGIENE DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS
Los manipuladores de alimentos estardn sujetos a las siguientes disposiciones:

e No deberdn presentar enfermedades cutdneas, digestivas ni respiratorias. Deberan tener
salud compatible con la actividad.

e Mantener un aseo personal acorde con la funcién, en especial de las manos, las cuales
deberdn estar sin anillos ni pulseras. Las ufias deben estar cortas y sin barniz, ademés no
podra recibir dinero.

e Deberé utilizar uniforme de trabajo, es decir delantal y gorro o cofia que cubra Ia totalidad
del cabello, ambos en perfectas condiciones de uso y limpieza.

« Debe lavarse las manos prolijamente con agua y jabdn, y en forma permanente durante la
jornada, en especial después de manipular alimentos crudos, de manipular residuos y de
usar los servicios higiénicos.

« Donde se manipulen alimentos no se deberd comer, fumar, escupir, toser, estornudar o
realizar practicas antihigiénicas.

4.- MANEJO DE LOS AUMENTOS EN EL LOCAL

o Los alimentos que se utilicen en la elaboracién y/o expendio deberdn provenir de fabricas
autorizadas por la Autoridad Sanitaria competente. Los propietarios o encargados deben
demostrar la procedencia con guias, facturas o boletas, para lo cual estos documentos
deben mantenerse en el local para su revisién.

« Siempre mantener en forma separada los alimentos crudos de los ya preparados y listos
para consumir.

e Los alimentos perecibles deberdn permanecer refrigerados a Temperatura entre 0° y 5°
C.

e La manipulacién de los alimentos deberd realizarse sobre superficies lavables (lisas, no
absorbentes, no corrosivas y faciles de limpiar e higienizar).

e Todos los utensilios e implementos tales como platos, tenedores, vasos, etc., deberdn
almacenarse en buenas condiciones de higiene y protegidos de la contaminacién del medio
ambiente.

« Sobre comidas preparadas que se sirven/expenden calientes listos para el consumo, tales
como las empanadas de pino, se destaca que estas deberdn mantenerse y transportarse en
recepticulos términos que aseguren la conservacién de temperatura uniforme y
permanente de 3 los menos 65°C. En caso de que se almacenen refrigeradas previo a su
consumo, deberdn conservarse y transportarse a una temperatura maxima de 5°C.

5.- DECRETO 13 / LEY 20606
« No se podrén publicitar 3 menores de 14 afios alimentos “altos en”.

No se cobrardn mmhs.madammmrﬂomﬁmdéndobﬂmnkahsoﬂdm
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funcionarios de la SEREMI de Salud Regidn de Valparaiso, quienes procederdn al decomiso de los
alimentos prohibidos, alterados, contaminados 0 sospechosos, y se incoard el correspondiente
Sumario Sanitario y/o se procedera a la Prohibicién de Funcionamiento o Clausura inmediata del
establecimiento, de acuerdo a la gravedad de la infraccién.



Ancxo N° 1 Tabla con alimentos permitidos por tipo de instalacién temporal:

ACTIVIOADES TEMPORALES 2015
Tipo de Instalacién Condiciones de implementacién Allmentos permitidos
RAMADAS ¢ ADastecimiento de agud potable decto de la red pdblica o de sistema aborar y Lxpender:
particular autorizado *  Anticuchos
Descargas de aguas residuales 3 sisterny de akantariiado pGbiico o *  (horipin
particular autorizado *  Sandwich queso y salame
*  Lavaplatos con abastecimiento de agua potable. *  Hot dogs (con aderesos en sachets)
*  Piso de material que sea ficl de poder kmpiar, de materal no *  Asado (vacuno, cerdo, polio)
combustible, no puede ser tierr o Carvels (este producto se debe evaluar de acuerdo 3 W
*  Paredes fsas, thol de hmplar & higienizar, de material no combustible elaboracién e implementacién)
Cooexiones eléctricas autorizadas *  Arror (este producto se debe evaluar de acuerdo a s
Fuentes luminotas protegicas elaborackin e implementadidn)
Fuentes de calor con conexiones de callerias para gas icuado *  Ensalada tomate con cebolla
certificadas. *  Papas cocdas
Cllindros de gas Bcuados 3 ung distancis minkma de 1.5 mirs. de s *  Jugos naturales 2 bate de puipas congeladas y con agua
fuentes de calor envasada de fibricas avtorizadas
Extintor de Incendion certificadon con carga ol dia de acverdo 3 superficie *  Tarremoto
de L instalacidn Frolr u Hornear y Dxpender:
Equipos de irio (refrigeradores y congeladorasiiuncionando con b *  Empanadas y Sopaipilas procedentes de locales
Implementaciéa de termdmetros utOrzados.
Mesones de manipulacidn con superficies sas, f5ci de bmplar @ *  Papas frizas preslaboradas procedentes de locales
Niglenizar autorizados
*  Muebie 0 sector especifico para mantener utensillos y productos Cpender:
Quimicos, separados de los akmentos. *  Confites y Bebidas provenientes de instalaciones
*  Zonas de elaboracién separadas del sector de atencidn. autorzadas.
o Lasparriiias no se deben ubicar en sector de atencidn pibiico directo,
PAD QVItAr CONTAMINACION de 103 Productos alimenticios y nesgos de
posibles acodentes.
USO DE AGUA POTABLE: &1 50l0 para lavado de manod, utensiios y equipos de wio
frecuento para ehaboracidn o serviclo, & cantidad de agud dimacenaca debe sef 4
necesacia segin el nivel de elaboracidn de cada Ramada.
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Condickones de implementacidn

Recipiente hermético de una capacidad minima de agua potable de 100
Itros con llave. Que permita su reabastecimiento cada vez que sea
necesario.
Sisterna de recipiente para lavado de manos similar a un lavamanos
Recipiente hermético de una capacidad minima de 100 litros para
recepcionar las aguas residuales

*  Todos las conexiones anteriores deben estar bien selladas para evitar
filtraciones
Conexiones eléctricas sutorizadas

¢ Mantener utensilios de aseo para lavado de manos (Jabdn liquido,
escoblllas para ullas, toalla desechable, basurero con tapa)
Piso de tierra cublerto con una superficie que evite la polucidn y que no
sea de material altamente combustible, sobre todo en el caso de
mantener una fuente de calor con combustible tipo gas licuado.
Extintor de incendios certificado con cargs al dia
Fuentes de calor con conexiones certificadas (caferfas amariilas que
Indiquen su fecha de uso o durabilidad, si son flexibles que sean nuevas
(estas duran s0l0 un 3fo))
Cilindros de gas licuados a una distancia minima de 1.5 mtrs. de la
fuentes de calor
Equipos de frio (refrigeradores o congeladores) funcionando
correctamente. Mantener termémetro.
Mesones de manipulacidn de superficies lavables sin deterioro, sin
manteles.
Reciplentes de material lavable, féci! de limnpiar ¢ higleniza

*  Basureros con tapa de material lavable e incorporar su respectiva bolsa
de igual o capacidad mayor 3 este,

*  Zonas de elaboracidn separadas del sector de atencidn.
Las parrillas no se deben ubicar en sector de atencion publico directo,

para evitar contaminacién de los productos alimenticios y riesgos de

USO DE AGUA POTABLE: es solo para lavado de manos, utensilios y equipos de uso
frecuento para elaboracién o servicio, la cantidad de agua almacenada debe ser la

necesar segin el nivel de elaboracidn del Stand..

*  Hot dogs (pan con vienesa)

*  Frutas con cobertura de chocolate. La fruta porcionada y

*  Confites y Bebidas envasados provenientes de
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Elaborar y Expander:

CUMPLE CON *  Completos o Hot dogs (Pan, vieoesa y aderetos &n sachets indpaduales de instalaciones autorizadas)
CONDICIONES
hz- —”E.
AUMENTOS ELABORAR Y/O EXPENDER:
PROHIBIDOS
" MAYONESA CASERA
*  SALSAS
*  PELAR O PORCIONAR FRUTAS
*  PRODUCTOS A BASE DE LECHE

*  PASTELES Y TORTAS CON COBERTURA ORELLENOS DE CREMAS ¥ FRUTAS
*  HELADOS PARA PORCIONAR EN BARQUILLOS, VASOS O SIMILARES

*  ADEREZOS FRACCIONADOS DISPUESTOS EN DISPENSADORES

*  PESCADOS Y MARISCOS

*  PLATOS PREPARADOS A BASE DE VERDURAS VERDES CRUDAS

*  PLATOS PREPARADOS DE ELABORACION COMPLEIA (E] LAZARA, GOULACH,ETC)




